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Abstract of FR2608380 

Machine for roasting and/or drying food products 
in grain fomi, such as coffee, rice, hazelnuts and 
the like, comprising a channber 5 having, inside, 
an elongate body with a vertical shaft 3 provided 
with a helical ramp intended to be travelled by the 
product grains following a vibration imparted to 
the said body about Its axis, means 9 being 
provided in order to give rise to the heating of the 
grains inside the said chamber, the said means 
consisting preferably of a plurality of infrared 
lamps carried by a support stmcture inside the 
said chamber. 
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^ Machine pour la torrdfaction et/ou le a^chage de piXKiuits 
aEnentszTBs en grabts, teis que caf& Yi^ noisettes et snnllaires« 
oofflprenant tine chambra S-ayant son intSrieur lai corps 
aOdi^ ft axa vartieal 3 pourvu d'une tan^ hSDcoTdale dasti- 
. nde ft itaB paroounie par ies grains de produH d la su&e dune 
' vOmUlon Imprim^e aixfit corps autour da son exer das moyans 
9 tent piivus pour provoquaf te chauffage des grains ft 
,nnt6iiBUr 'da ladita chandxe* conatibiSs da prdfftfonce par una 
phvaOtft da lampas ft Ma-nagas poi t ftes par una atnicture da 
a nmaneur oa laonia cnaniDrBu 
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"M&CEIBE FOUR lA IQSREKACnON* ET/OT LE SECSAGE DE FBODUITS AUMER- 
XAIRES ER aSAIBS« ISLS QDE C&TO, BIZ, IfOXSEIXES EI SIEILftlRES" 

La pr6sente invention a pour ohjet uoe "a^^n^ pour la * 
torrdf action et/ou le g^ofntfp de produits aliioentalres en grains, 
tels que caf^t riz, • noisettes, aaandes, araoiiides, piatadies, 
piianons, caxaot&risSe par Xe fait qu'elle ocm pit?i iiI r 
5 - une ^lanihre dei^ torr^faoticsi et/<M <te s6cha^, 

- im oozps ftUnrvse a axe. vertical dispose dans ladite c^^ambre 
et prSsentant we rsB^e bSHocAdale destinte ft 6tre paroounie par 
les grains de produit, 

- des Dozens pour faire vihrer le cxirps autour de son axe, de 
10 flani^re & provoqua* I'aevanoeDBBBnt des grains le long de ladite 

ranipet 

MOB ouverture s^p6ri«n^e pour I'al imentatitHi du produit dans 
ladite cfaaaibret et une ouverture infSrieure pour . la sortie du 
produit de ladite rhrnnbre, 
15 - * un praider ventilateur pour faire drculer I'eir & X'in- 

tSri^ir de la Ghainfare et ua secsond veotilateur pour eaqpulser 
I'airt l^huaddit^ et les Amees iidrs de la cfaantee, et 

- des moiTeDs pour provoquw m cbaiiffa^ des grains a l*in^ 
tSrieur de la chambre* 

20 U& des avantages prinoipaisc obtenus iO^fioe &* la structure 

oi-dessus reside dans le fait que la longueur du paroours le long 
dnquel le produit est sujet au cfaauff age pent €tre considiSrable 
sans pour autant oo m por t er un mnnmhrement excessif de la oa- 
<dilne* 

25 Ua autre avantage reside- dans le.fait. que, lors.. de leur 

awanoeiaent le long de-la naqae hSlicxxSdale, les grains de 
produit sont sounds & \m roonvement de rotation continue sur 
eux^-msmes, de starte que le traitanent de cuifwon et/ou de sechage 
s'effeotue d*une manitoe nbifbrme sur les diff^rentes eones des 

30 grains. Le brassage du iproduiV taavalUe est par ailleurs graxxie- ' 

nent favorlsS par la SQlutixm pr^er§e qjod oonsiste k pr6voir des 
patois deflectrioes et/ou des gradins disposes le long de ladite 
raaqpe faMicoxdale. 

Selon vBoe autre caract^ristique de I'inv^tion, lesdits 

35 * sKsg^ens de chauffoge sont - coostituSs par au moins unie source de 
Ta^QOB Inficaronges et, de l a^ffeaaoe par une iduralitS de laigpes 
a rayons infrarouges portSes par une structure de soutien dis- 
posee a l'int6rieur de la chanhre, lesdites lampes k infrarouges 
6tant plaoSes dans les e^paoes coopris entre les dif fgrentes 
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spires de la rainpe h61ioo£dale port6e par le rotor vibcrant, de 
Bani^re k oouvrir aveo ieurs rayons la totality de la ranqpe 
paxcourue par le produit. 

(zr§oe & oette oarecteristiquet cn pervient a 6bt»ir des 
tes^ de torr§faiotion tcte courts, en nSoe tenps qu'vn p rooe aa us 
oohtinu gr&oe & I'adcsption du corps vibrant aveo la rainpe h61i- 
coXdale. 

Selon une • autre caractferiatique pr6f6ree, cn a prfivu des 
moyens pour la regulation du mouvaaent ' d^ vibration du ' corps 
portant la reanpe ^licoidale, ce qui pexmet de ' sranettre le 
produit 4 Inaction des rayons chauffants pendant le tenps d^sir^* 
sijdvaat les exigences du traitanent. 

D'autre part, selbn une solution prSfer^t on a pr€vu un 
sysiJsoe de refflage de l*intensit6 de la chalf^n^ fbutnie par les 
lampes k rayons infrarouges, ce qui pennet de rejUer le traite- 
'ment en foncticai de la quantity de produit k traiter, de sorte 
qu*il est possible, par exesQ>le« de r^er les lanpes de nani^re 
4 . aaint^iir a un niveau constant la . tefl^tSrature que doit 
atteindre le produit. On a prevu en pax*ticulier I'enplbi de 
caprteurs pemettant de xaesurer I'lntensitS de la vibration, la 
teopSrature dans les differents points de la' dhanAxre et dans ' les 
lanpes k rayons infrarouges* ainsi qu'tin circuit ^lectroniqiie k 
microprocesseur pour 1 * optimi sa tion du processus de traitement. 

invention sera naintoiaht ddcrite plus eaa d&tail en- regard 
du dessin annexe k seul titre d'^xeaple nulieoent liadtatif » sur 
lequel la figure unique est vaas vue schteitique en coupe d'une 
machine selon 1' invention* 

La reference I d6slgne dans son enseable tin bftti de support 
sur lequel est Biont6 de aaniere & pouvoir vibrer axxtour d'un axe 
vertical 2 un corps cylindriqiue 3 co ug o rta nt raiope h&licoi 
dale 4 destin^e «L §tre paroourue par les grains de produit. le 
corps 3 est dispose k l*interieur d'une cfaamhre 6 dfelimit^e par 
uoe parol 6 constitu^ par des penneaux themo-isolants * Dans le 
b&ti 1 sent lofc6s des myens de coosaxicie (non reprSsentds) 
pemettant d'iiqiriiiier au cjrlindre 3 et & la renpe hSlicoidale 4 
un nouvem^t vibratoire autour de son axe 2* De cette manifere, 
les grains de produit qui sent alinentte a l'iitt6rieur de la 
cfaaiqhre 5 k travers une tr^sde 6a et isse ouverture supSrieure 
d^'entrte 7 sent oblige d'avancer le long de la ranqpe helicoidale 
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4 juBqu'& oe quails ar r lv e at h une ouvertodne inferieure de 
d6cfaax)(eDK»t 8* Le loo^ de ce paxtaours les grains- de produit sont. 
oliauffSs par une piuralit^'de lanpes & rayons inftarowes 9 <dont 
une seule est visible sur la. fiKurfe) siQ]port§es par une structure 
de soutien 10 disposee & PixrteriBur de la dieasbte 5 et sltutes 
dans dans les espaoes oaapris entre les Bp±res sacxaesstves de la 
xmp^ li61jlocaSdale 4* La ffpyhine oouipi^ id d'autre pert m ventila* 
teur 12 pour eagpulser I'air* les ftnees et l'liimidit6 faors de la 
dbafldbre 5 a trav er s les conduits 13 et 14« 

D'antre partt la machifift «t de pi>6f6renoe pourvue d'au noins 
u)e r^istanoe 4Iectrique h ailettes 15 aalxxtenue par tin siQipcyrt 
di^pofi^ & I'iAt&deur de la cfaambace 5* Les resistances ^lectri* 
ques soot utilis^es pour s^cfaer le psodult loirsqu'il n'est pas 
nSoessalre de proo^d^ a la toz*r6f action oveo les lan^ies 9« 
Katurelleaent, les r^sistanoes 15 sont egales^t reglables, de 
nani&te a permettre leur adaptation aux oazact6ristiques du 
produit* 

L'utllisation des ventilateurs IX, 12 permet de stabiliser a 
un niveau tmiforiBe la tesopdrature intfirieure de la oi M Mtoe 5 et, 
grgce a des deviations pcr6vues & cet ^fet# de favoriser et 
provoquer la sortie et I'evaouatlcn de l'hunddlt6 et des vapeurs 
qui se f oxaent A la suite du processus de toocref action et/ou de 
s^cha^e. Les ventilateurs 11 et 12 soit eux aussi r^lahles* 

GrSce la structure qua vient d'etre deorit^, 11 est possi- 
.ble d'^lininer l'lnJBnidit6 cqntemae initialement par le produit, 
avant d'effectuer le proc^de de cuissm, €xi oonservant intactes 
les caracteristiques ox-aanoleptlques du produit. 

Cosine on l*a deja indiqu& au d^but de la presente descrip- 
tion » I'avaoitage principal de 1^ invention reside dans le fait que 
le tesapB de torrSfaction s'en trauve oonsidArableinaTt r^duit (des 
34-^ m^w^rf^ habitue! leg svec les raarhlnps traditionnel 3.ea a. T-8 
minute aveo la machine selon I'invenbiont dans le cas, par 
exesiple, des noisettes). 

On constate d'autte part les avantages siqpplteentaixes 
suivants : .. .. 

- espaoe necessaire irriniimm en proportion de la production; 

- traitemeat k cycle ccntixiu, e& synchronisation parfaite 
entre le dkaxfieoent et le decdiarisenent, avec possifailite d^auto- 
natisation; 
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- unifomitg du produit tarrefi6 et s^e. possibility de 
torr^fier ou de s^ctier n'Smporte quel type de prodijdt en variant 
autcxoatiquement la vitesse de trovailt le d£fait, la teiqpteture' 
et I'aSration interne. 
. 5 * ^utilisation des laoipes a raycns infrarou^es pennet £0ale- 

nent des toanooiea substantielles par rapport aux sourbes de 
cfaaleuor traditionn^les ccxistitudes pax: les brOleurs a tfazole ou 
& gaz. 

Grficse it l^enocBftranent r^duit et & I'isoUtian parfaite de la 
10 nacdiine, oette derniere petit s'adaptn & n'iiBpQrte quel local, 

sans BwesmgeaentB spSciaux* 

II va de eoi que* les details de canstmotion et les foraies de 
realisation pourront verier dans ime large saesure par rapport 
& ce qiii vient d^&tre ddcrlt et illustr& sans pour autant sortir 
' 15 dU'Oedre et du prinoipe de la prteente invention. 
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REVBNDICATIONS 
1. - !l3cfaine pour Xa torF^faction et/ou le s^cta^e de pro— 
duits aliosxtaires en iccainst tels que cjafe, riz, noisettes et 
similaixes* caractfeisfe par le fait qu'elle oo iup i ^ jj : 
* vne cfaanbre 6b tarrSfactioik et/ou de sdcfaaRe (5), 
5 un corps alloaige & ax© vtotical (3) dispose dans lodite 

cfaanifare (5) et pcresoxtant ime xaape helicoSdale (4) dcotin^c a 
atre paroQurue par les'tfradns de produit« 

- des mc^ens pour 'Gadxe vibrer le ooxps (3) autour de son axci 
de oanifere & provoquer I'avancegietnent des fcraizzs le loo^ de 

10 Indite xampe* 

- tme ouverture si^p6ri»ire (7) -pour 1 'alixoentatxan da produit 
dans ladite cbaaibare (5>*» et vne oaverture inferieure (8) pour la 
sortie du produit de ladite cbaaibret 

- un pronier v^itilateur (11) pour faire circuler I'air 4 
15 l*int&rieur de la chanibre et un second 'ventllat^ir (12) pour 

expaLser.l'air, I'huidditae et les tvae&ea hors de la tihanibce (5), 
et 

- des noj^eos (9) pour provoquer un cbauffa^e des gredns 4 
I'interieur de la dbs^aope (5)* 

20 2* - Machine selcai la revendioation 1, caragt6ris6e par le 

fait que les moyezts de chauffa^ sont oonstitues par au laoins une 
source de rayons inSrasxMges (9). 

3* ' MaohiTtft seloa la zevendication 2« caractdrisee par le 
fait que lesdits raoyens de chacuffage sont canatitufe par una 

25 pluralite de lanqpes a rayons infrarouRes (9) suqpport^es par vbob 
structure de siQfport (10) d1fqrK>s<^ & I'intSrieur de la chai^bre. 

4* - Machine selm la revendioation- 1, caract^isee par le 
fait que I'on a d'autre paxt pr^vu des n&sistanoes electriques de 
c^iauffa^re (15) diapos6es & I'int&rieur de la cfa a a toe (5). 

30 5* - Mftohlne selon la revendioation 1« caract^isee par le 

fait que* la raa^ie hfelinoYdaljp (4) est pOnrvue de myens perturba- 
teurs du fluse, de nani&re h favoriser les fatassages des grains die 
produits* 

6* • Machixie selcm la revessdication 1, caraot&risee par le 
35 . fait que lesdits nqyens de c±au£fage sont r6glafaLes« 

7. * KachSaie aelon 3a revendioation 1« oaract&riste par le 
fait que lesdits imjyens de comnande du mouvement vibratoire du 
corps CQoportant la raogpe helicoidale (4) sont r^glables« 
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8. - MBchine selcn la revaidication 1, caraotferisfe par le 
fait que' Xesdits v»itilateurs soot r^ifUables. 

9. - Hacdiizie eelcn la revendication ' 1, caract^riate par le 
fait quelle est dot6e d'un circuit electrique.& miGrcypixxsdsseur 
pour I'cptiadaatioQ du prooessus cie traitcsnent. 
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